Checkliste Prosecco Stand

Aufbau: ab 15:30 Uhr

Bar mit Tischdecken usw. dekorieren

KlUhlschrank einrdaumen (Prosecco, Sekt, Aperol, Hollersirup, Mineral-
wasser im Kihlhaus)

Minze, Orangen und Eis vorbereiten

Preisliste am Stand anbringen

Zwei Stehtische dekorieren

Glaserpfand: einheitlich Euro 1,- (bitte auch vom Weinstand entgegen-
nehmen)

Gebrauchte Glaser in Spulkiche bringen, frische nachholen

Angebot:

>

Hugo: Prosecco, Mineralwasser, Minzblatt und Schuss Hollerdicksaft, Eis
(in Weinglaser)

Prosecco oder Sekt Aperol: Prosecco, ev. Mineralwasser und Schuss
Aperol, Eis (in Weinglaser)

Prosecco: Sekt pur (in Sektglaser)

Aperol spritz: Aperol ca. 4 cl mit Mineralwasser aufspritzen, Eis

Abbau:

Kluhlschrank ausstecken und ausraumen, restliche volle Flaschen in den
Keller raumen (Manuela, Reinhard, Markus fragen)

Stehtische abwischen und unterstellen (dirfen nicht nass werden)
Restliche Glaser in Spulkiche

Zelt abbauen, Bar unterstellen oder gleich in den EV Raum bringen
Reste v. Orangen, Minze, Eis in die Schulkiche bringen

Kasse an Monika / Gabi Ubergeben

Klchenrollen, Wettex, Schiirzen, Kasse, etc. werden vom EV Team an den
Stand gebracht

BITTE WEISSE TISCHDECKEN FUR ZWEI STEHTISCHE MITBRINGEN



